DROB - OPIS ZAMOWIENIA DLA STOLOWKI STUDENCKIEJ

AZP-240/PN-p30/060/2016

Pieczatka Wykonawcy Zatacznik nr 1 f do SIWZ

Dotyczy postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego o wartosci szacunkowej nieprzekraczajgcej 209 000 EURO prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego
pn.:

Dostawa produktow spozywczych dla Stotéwki Studenckiej Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawta Il z podziatem na czesci

Opis przedmiotu zamoéwienia wraz z wyceng:

Czes¢ VI — Dostawa produktéw spozywczych (drob) na potrzeby Stotéwki Studenckiej Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawta Il

Cena jednostkowa Stawka cena Wartos¢ podatku
Nazwa i opis przedmiotu zaméwienia Jednostka llosé ! podatku VAT | jednostkowa Wartos¢ netto (zt) P Wartos¢ brutto (zt)
netto %) brutto VAT (zt)

Filet z piersi kurczaka - $wiezy, surowy
schtodzony podwojny (temperatura 0°-
4°C) — pakowany luzem w pojemniki z
tworzywa sztucznego, posiadajgce atest
dopuszczajgcy do kontaktu z zywnoscia,
oznakowany zgodnie z aktualnie
obowigzujgcymi przepisami.

Doktadnie odfiletowany, pozbawiony
chrzastek, kosci mostkowych.

Barwa mieénia charakterystyczna dla
gatunku drobiu. Niedopuszczalna barwa
szaro zielona lub inna nietypowa.
Zapach charakterystyczny dla $wiezego
schtodzonego drobiu.

Dopuszczamy stosowanie lodu w
pojemnikach ze skrzydetkami w celu
utrzymania temperatury schtodzonego
surowca w czasie transportu.

kg 2000
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Korpus z kurczaka ze skrzydtami
(porcje rosotowe) — $wiezy, schtodzony
(temperatura 0°-4°C) — pakowany luzem,
w pojemniki dopuszczone do kontaktu ze
$wiezym drobiem, oznakowany zgodnie
z aktualnie obowigzujgcymi przepisami.
Wyglad — skéra i miesnie na skrzydtach
jedrne, jasnorézowe.

Zapach charakterystyczny dla $wiezego
schtodzonego drobiu.

Dopuszczamy stosowanie lodu w
pojemnikach z korpusami, w celu
utrzymania temperatury surowca w
czasie transportu.

kg

300

Kurczak caty - $wiezy, schtodzony
(temperatura 0°-4°C) - tuszka -
patroszony. Pakowany w pojemniki z
tworzywa sztucznego, posiadajgce atest
dopuszczajgcy do kontaktu z zywnoscia,
oznakowany zgodnie z aktualnie
obowigzujgcymi przepisami.

Wyglad — skéra i migénie jedrne,
jasnor6zowe, pozbawione zasinien i
wybroczyn krwawych. Waga ok. 2 kg

kg

400
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UDKA Z KURCZAKA $wieze,
schtodzone (temperatura 0°-4°C) —
pakowany w pojemniki z tworzywa
sztucznego, posiadajgce atest
dopuszczajacy do kontaktu z zywnoscia,
oznakowany zgodnie z aktualnie
obowigzujgcymi przepisami.

Migsnie i skdra czyste, jedrne,
posiadajgce charakterystyczna barwe.
Pozbawione zasinien i krwawych
wybroczyn. Masa udka nie mniej niz
1509 gnie wigcej niz 350g.
Niedopuszczalna barwa szaro zielona
lub inna nietypowa.

Zapach charakterystyczny dla miesa
drobiowego schitodzonego.
Dopuszczamy stosowanie lodu w
pojemnikach z udkami w celu utrzymania
temperatury schtodzonego surowca w
czasie transportu.

kg

400

KACZKA cata $wieza, schtodzona
(temperatura 0°-4°C) — 1-szy gatunek,
tuszka -patroszona. Pakowany w
pojemniki z tworzywa sztucznego,
posiadajgce atest dopuszczajacy do
kontaktu z zywnoscig, oznakowany
zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi
przepisami

Wyglad — skéra i migsnie jedrne,
jasnor6zowe, pozbawione zasinien i
wybroczyn krwawych. Waga ok. 2 kg.
Niedopuszczalna barwa szaro zielona
lub inna nietypowa.

Zapach charakterystyczny dla surowej
schtodzonej kaczki.

Dopuszczamy stosowanie lodu w
pojemnikach z kurczakami, w celu
utrzymania temperatury surowca w
czasie transportu

kg

200
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SKRZYDELKA Z KURCZAKA $wieze,
schtodzony (temperatura 0°-4°C) -
pakowany luzem, w pojemniki
przeznaczone do transportu $wiezego
drobiu oznakowany zgodnie z aktualnie
obowigzujgcymi przepisami.

Wyglad - skdra i migsnie na skrzydtach
jedrne, jasnorézowe. kg 140
Dopuszczamy stosowanie lodu w
pojemnikach ze skrzydetkami w celu
utrzymania temperatury schtodzonego
surowca w czasie transportu.

Zapach charakterystyczny dla $wiezego
schtodzonego drobiu.

FILET Z INDYKA - $wiezy, surowy
schtodzony podwojny (temperatura 0°-
4°C) — pakowany luzem w pojemniki z
tworzywa sztucznego, posiadajgce atest
dopuszczajgcy do kontaktu z zywnoscia,
oznakowany zgodnie z aktualnie
obowigzujgcymi przepisami.

Doktadnie odfiletowany, pozbawiony
chrzastek, kosci moskowych.

Barwa mieénia charakterystyczna dla kg 150
gatunku drobiu. Niedopuszczalna barwa
szaro zielona lub inna nietypowa.
Dopuszczamy stosowanie lodu w
pojemnikach ze skrzydetkami w celu
utrzymania temperatury schtodzonego
surowca w czasie transportu.

Zapach charakterystyczny dla $wiezego
schtodzonego drobiu. Waga fileta w
catosci 1-1,20 kg.

RAZEM

Data i miejsce podpis osoby/oséb uprawnionych
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