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AZP-240/PN-p30/074/2020         

Załącznik nr 1 do SIWZ 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

(ogólny opis dotyczy każdej części) 

 

1. Przedmiotem zamówienia jest dostawa produktów spożywczych dla Stołówki Studenckiej Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana 

Pawła II z podziałem na części: 

Część 1. Dostawa ryb na potrzeby Stołówki Studenckiej Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawła II zgodnie z opisem przedmiotu 

zamówienia z Załącznika nr 1 do SIWZ oraz wykazem asortymentowo – cenowym w  Załączniku nr 1a do SIWZ; 

Część 2. Dostawa mrożonek na potrzeby Stołówki Studenckiej Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawła II zgodnie z opisem 

przedmiotu zamówienia z Załącznika nr 1 do SIWZ oraz wykazem asortymentowo – cenowym w  Załączniku nr 1b do SIWZ; 

Część 3. Dostawa drobiu na potrzeby Stołówki Studenckiej Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawła II zgodnie z opisem przedmiotu 

zamówienia z Załącznika nr 1 do SIWZ oraz wykazem asortymentowo – cenowym w  Załączniku nr 1c do SIWZ; 

2. Wykonawca zobowiązany jest realizować dostawy transportem własnym, na swój koszt i ryzyko, na podstawie zgłoszeń dokonanych przez 

upoważnionego pracownika Stołówki Studenckiej Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawła II, poprzez osobę uprawnioną do 

kontaktu. Wykonawca zobowiązany będzie również do rozładunku i wniesienia dostarczonego towaru w miejsce wyznaczone przez 

upoważnionych pracowników Zamawiającego. Wykonawca ponosi całkowitą odpowiedzialność za dostawę towaru i zobowiązany jest 

należycie zabezpieczyć towar na czas przewozu.  

3. Dostawy wraz z wniesieniem przedmiotu zamówienia będą realizowane sukcesywnie, partiami, transportem własnym Wykonawcy 

przystosowanym do przewozu żywności pod następujący adres: Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawła II Stołówka Studencka, 

ul. Radziszewskiego 7, 20-039 Lublin (magazyn Stołówki Studenckiej). 

4. Wykonawca jest zobowiązany do zapewnienia właściwego transportu przedmiotu zamówienia w sposób nie oddziałujący negatywnie na 

przydatność do spożycia artykułów oraz ich walory użytkowe, odżywcze, smakowe i jakościowe. 

5. Wykonawca zobowiązany jest do realizacji dostaw samochodem typu chłodnia, spełniającym wymagania niezbędne do transportu 

artykułów spożywczych wymagających warunków chłodniczych. Zamawiający wymaga, żeby każdy samochód, którym będzie dostarczana 

żywność posiadał decyzję Państwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego stwierdzającą spełnienie warunków do higienicznego 

przewozu określonych produktów spożywczych. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zażądania stosownego dokumentu w momencie 

dostawy produktów. Na każde wezwanie Zamawiającego Wykonawca przedłoży kopię świadectwa dopuszczenia samochodu przez 

Inspekcję Weterynaryjną lub Inspekcję Sanitarną do w/w celu. 

6. Dostawy będą odbywały się sukcesywnie, na podstawie sukcesywnie składanych zamówień sześć razy w tygodniu od 5:00 -8:00 

7. Sukcesywne zamówienia Zamawiający będzie składał według własnego zapotrzebowania telefonicznie na numer Wykonawcy lub e-

mailowo na jego adres. W zapotrzebowaniu Zamawiający wskaże termin, w jakim maksymalnie Wykonawca powinien wykonać zamówienie 

oraz miejsce dostawy. 

8. Zamawiający ustala, że zamówienia przypadające na poniedziałki oraz dni poświąteczne składane będą w piątek lub dzień poprzedzający 

dzień lub dni świąteczne. 

9. Zamawiający zastrzega sobie możliwość składania telefonicznej korekty zamówienia na 24 godziny przed realizacją zamówienia w granicach 

(+/-) 10 – 15 % poszczególnego asortymentu oraz realizacji zamówień interwencyjnych w ciągu 3 godzin od złożenia zamówienia. 

10. Podana w załączniku nr 1a/ 1b/1c  do SIWZ „Wykaz asortymentowo-ilościowy wraz z wyceną” łączną ilość poszczególnego rodzaju 

asortymentu jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zamówienia mniejszej ilości towaru lub rezygnacji z 

niektórych produktów, w zależności od jego potrzeb. Zamawiający zastrzega sobie prawo dokonywania przesunięć ilościowych między 

pozycjami zawartymi w załączniku nr 1 do SIWZ. Zamawiający podkreśla jednak, że wartość maksymalna brutto zawartej na podstawie 

niniejszego postępowania umowy o zamówienie publiczne pozostaje niezmienna. 

11. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania produktów świeżych, pełnowartościowych oraz należytej jakości. 

12. Produkty dostarczane przez Wykonawcę muszą posiadać co najmniej 3/5 terminu upływu ważności oznaczonej w dniach na opakowaniu 

przez producenta, a jeżeli producent nie podaje na opakowaniu terminu ważności wyrażonej w dniach,  

a jedynie końcowy termin przydatności do spożycia, wówczas towary te muszą posiadać co najmniej 3/5 terminu upływu ważności 

odpowiadającemu terminom ważności stosowanym w obrocie handlowym dla podobnych towarów. 

13. Dostarczone produkty mają być wolne od wad, świeże i spełniające wymagania określone w SIWZ oraz załączniku 1 a/ 1b/ 1c  do SIWZ. 

Dostarczany przedmiot zamówienia musi spełniać obowiązujące wymagania i normy jakościowe zgodnie  

z wymaganiami zawartymi w Polskich Normach. 

14. Zamawiający zastrzega sobie prawo do dokonania w czasie przez siebie wyznaczonym kontroli prawidłowości wykonywania przedmiotu 

umowy przez Wykonawcę, w szczególności w zakresie transportu artykułów, sposobu pakowania i stanu pakowania odpowiedniego dla 
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danego artykułu spożywczego z etykietą zawierającą: nazwę handlową artykułu, ilość sztuk w opakowaniu, nazwę i adres producenta oraz 

datę produkcji i datę przydatności do spożycia. 

15. W przypadku stwierdzonych wad jakościowych lub w przypadku dostarczenia przedmiotu zamówienia innego niż był zatwierdzony przez 

Zamawiającego, informuje on Wykonawcę o stwierdzonej wadliwości, wstrzymując jednocześnie zapłatę za zakwestionowany towar i 

uruchomi postępowanie reklamacyjne. 

16. Zamawiający zastrzega sobie prawo do odmowy przyjęcia przedmiotu zamówienia dostarczonego w sposób niewłaściwy, w uszkodzonym 

opakowaniu lub w przypadku gdy uszkodzony jest przedmiot zamówienia lub gdy przedmiot zamówienia i jego jakość są niezgodne z 

opisem zawartym w umowie oraz gdy jego wygląd, zapach, konsystencja budzą uzasadnione podejrzenia co do jakości bądź przydatności do 

spożycia.  

W takim wypadku osoba upoważniona w imieniu Zamawiającego do odbioru zamówienia sporządza stosowną adnotację, wskazując 

przyczynę odmowy przyjęcia zamówienia, zaś Wykonawca ma obowiązek w terminie 1 dnia roboczego od dnia sporządzenia adnotacji 

dostarczyć w sposób właściwy zamówienie, w nieuszkodzonym opakowaniu lub nieuszkodzony przedmiot zamówienia. 

17. Wszelkie nazwy własne użyte w opisach przedmiotu zamówienia, określają minimalny dopuszczalny standard jakości przedmiotu 

zamówienia. Dopuszcza się możliwość przedstawienia w ofercie rozwiązań równoważnych tj. zaproponowanie produktów, które posiadają 

nie gorsze cechy jakościowe, wydajnościowe, użytkowe, od produktów wskazanych przez Zamawiającego, o walorach nie gorszych niż 

opisane w SIWZ. Wykonawca jest obowiązany wykazać, że oferowany przez niego przedmiot zamówienia spełnia wymagania określone 

przez Zamawiającego. Oferty proponujące asortyment o odmiennych, niższych od wymaganych parametrach zostaną odrzucone jako 

niezgodne z treścią SIWZ. 

18. Wykonawca zobowiązany jest posiadać przez cały okres trwania umowy aktualną decyzję Powiatowego Lekarza Weterynarii o 

zatwierdzeniu zakładu do produkcji lub obrotu, określającą rodzaj i zakres działalności, lub decyzję Państwowego Powiatowego Inspektora 

Sanitarnego o zatwierdzeniu zakładu do wprowadzenia do obrotu produktów pochodzenia zwierzęcego, nieobjętego urzędową kontrolą 

organów Inspekcji Weterynaryjnej, określającą rodzaj i zakres działalności oraz aktualny dokument potwierdzający stosowanie wdrożonego 

systemu analizy zagrożeń i krytycznych punktów kontroli HACCAP, w skład, którego wchodzi: GHP i GMP (Dobra Praktyka Produkcyjna i 

Dobra Praktyka Higieniczna). 

19. W sytuacji, gdy Wykonawca nie jest w stanie dostarczyć w wyznaczonym terminie produktu zgodnego z opisem zawartym w załączniku nr 1 

a/ 1b/ 1c do SIWZ lub jego właściwego odpowiednika, Zamawiający ma prawo do nabycia towaru poza obowiązującą umową i obciążenia 

kosztami zakupu Wykonawcę. 

20. Zamawiający zobowiązuje się do zakupu 60 % wartości przedmiotu zamówienia, zakup pozostałych 40 % uzależniony będzie od własnego 

zapotrzebowania, co nie może stanowić podstawy do roszczeń ze strony Wykonawcy z tytułu niezrealizowanej części umowy. 

21. Przedmiot zamówienia musi być wytwarzany i dostarczany zgodnie z przepisami prawa oraz normami powszechnie obowiązującego w tym 

zakresie, w szczególności: 

1) Ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2019 r. poz. 1252 ze zm.) ; 

2) Ustawą z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych (Dz.U. 2019 poz. 2178 ze zm.); 

3) Rozporządzeniem ministra zdrowia 8 grudnia 2011 roku w sprawie wykazu towarów, które podlegają granicznej kontroli sanitarnej (Dz. 

U. 2011, Nr 272, poz. 1612) ; 

4) Ustawą z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji i ochronie nazw i oznaczeń produktów rolnych i środków spożywczych oraz produktach 

tradycyjnych (Dz.U. 2019 poz. 915 ze zm.) 

5) Rozporządzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady Ministra dnia 28 stycznia 2002 r. ustalające ogólne zasady i 

wymagania prawa żywnościowego, powołujące Europejski Urząd ds. bezpieczeństwa żywności oraz ustanawiające procedury w zakresie 

bezpieczeństwa żywności; 

6) Rozporządzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny środków 

spożywczych; 

7) Rozporządzenia (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 października 2004 r., w sprawie materiałów i wyrobów 

przeznaczonych do kontaktu z żywnością oraz uchylające Dyrektywy 80/590/EWG I 89/109/EWG; 

8) Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowanie poszczególnych środków 

spożywczych (Dz. U. z 2015 r., poz. 29); 

14. Dostawy cząstkowe odbywać się będą na podstawie sukcesywnie składanych zamówień: 

 Dla Części I – ryby  pięć razy w tygodniu od 5.00-8.00   

 Dla Części II – mrożonki pięć  razy w tygodniu od 5.00-8.00 

 Dla części III- drób pięć razy w tygodniu od 5.00-8.00 

 

 


