Zatacznik nr 1d do SIWz

202(8pIHYEDMIOTU ZAMOWIENIA WRAZ Z WYCENA

L. ) L. ) llo$¢ zaméwionego Cena netto Cena brutto .. ..

Lp. Nazwa i opis przedmiotu zamdéwienia Jednostka miary . Stawka VAT . Wartos¢ netto Wartos¢ brutto

towaru jednostkowa jednostkowa
Karczek wieprzowy — swiezy, element bez kosci pochodzacy z wykrawania

1. |karkéwki. Gtéwne migsnie; miesnie szyi i cze$¢ miesnia najdtuzszego grzbietu. kg 850 5%
Bez $ciegna karkowego. Klasa I. Pakowany luzem.
topatka wieprzowa — extra swieza, bez skory, kosci. Gtéwne migsnie to

5 nadgrzbietowy, podgrzbietowy, podtopatkowy, tréjgtowy ramienia, zespot K 550 5%

" |miesni ramiennych. Zewnetrzna warstwa ttuszczu nie wiecej niz 10 mm bez & ?
wierzchniej warstwy ttuszczu, zawartos¢ ttuszcz 10%. Pakowane luzem.
Schab bez kosci — wieprzowy swiezy, gtdwne miesnie: najdtuzszy grzbietu,

3. S p' v v ¢ ! Ve kg 1000 5%
kolczysty i ledZzwiowy wiekszy. Klasa |. Pakowane luzem.

Szynka wieprzowa bez kosci Swieza, bez kosci, odcieta z tylnej péttuszy, bez

4. |ttuszczu i bez skéry. Gtéwne miesnie: potbtoniasty, czworogtowy, dwugtowy, kg 550 5%
posladkowe z minimalna okrywa ttuszczu do 5 mm. Klasa I. Pakowana luzem.
Poledwiczki wieprzowe swieze bez bton i korncéwek, gtéwny miesien ledzwio

5. ‘e p wiez z i wek, gtéwny miesieri ledzwiowy ke 200 -
wiekszy. Pakowane luzem.

Zeberka wieprzowe — ekstra $wieze, chude, odciete wzdtuz podziatu schabu i

6. |boczku, od péttuszy. Zeberka pokryte s3 cienka warstwa miesni i ttuszczu. kg 200 5%
Gtéwne miesnie: miedzyzebrowe zewnetrzne i wewnetrzne. Pakowane luzem.

Boczek surowy — wieprzowy swiezy, tuskany bez zeber i kosci. Klasa |. Pakowane

7. kg 10 5%
luzem.

8 |Podgardle surowe swieze, bez skory. Pakowane luzem. kg 60 5%
Stonina swieza, ptat stoninowy wieprzowy odciety od péttuszy bez skéry. Moze

9  |by¢ dostarczany w drobnych, nieksztattnych elementach. Nie solona. Bez kg 40 5%
przypraw i Srodkdw konserwujacych. Pakowana luzem
Smalec wieprzowy ttuszcz pozyskiwany metoda kottowg. Zawartos¢ ttuszczu

10. |minimum 95%. Bez dodatkéw smakowych. Pakowany w kostki po 200g, ostonka kg 30 5%
sztuczna. Bez dodatku konserwantéw. Pakowany luzem.

Kosci wieprzowe $wieze, pok lub schab i , b

1 : I.WI p z’ w Swieze, pokrzepowe lub schabowe z migsem, porgbane na ke 200 5%
mniejsze czesci. Pakowane luzem.

12 Kosci wieprzowe wedzone pokrzepowe lub schabowe z miesem, zapach K 6 5%
charakterystyczny dla wedzenia. Pakowane luzem. & ’
Szynka wotowa bez kosci swieza, bez kosci, odcieta z tylnej pottuszy, bez

13  [ttuszczu i bez skéry. Gtéwne miesnie: potbtoniasty, czworogtowy, dwugtowy, kg 30 5%
posladkowe z minimalna okrywa ttuszczu do 5 mm. Klasa I. Pakowane luzem.

Policzek wotowy czes¢ ciata wystepujaca po bokach gtowy, swiezy, o kolorze

14 |ciemno czerwonym bez przebarwien i przerostow, bez konserwantéw i kg 10 5%

parabendw. Strona 1




Wotowina Il klasa A. Miesa drobne pozyskane z péttuszy wotowej i elementéw

i > = 2020mieso

zasadniczych podczas obrébek technologicznych oraz wykrawania. Migso

15 nieznacznie ttuste, nieznacznie $ciegniste, dopuszczalny ttuszcz od 16% do 20%. ke 50 5%
Barwa miesni ciemno czerwona. Zapach swoisty charakterystyczny dla miesa
Swiezego bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego sie psucia, niedopuszczalny
zapach ptciowy.

16 Poledwica cyganska wotowa (ligawa) czesé tylnej ¢wierétuszy wotowej — dtugi i ke 30 5%
stosunkowo waski miesien wzdtuz grzbietu zwierzecia.

17 Baweta wotowa cze$¢ przednia miedzy szyjq a klatka (ledzwiowo-brzuszng). ke 20 5%
Mieso zwarte i sprezyste z niewielkim przerostem bton.

18 |Flaki wotowe, Swieze, czes¢ zotadka. Pakowane prézniowo. kg 10 5%
Cielecina gorka (schab) mieso otrzymywane z tuszy cielecej (z tzw. gorki) dtugi

19 |miesien wzdtuz kregostupa przyrastajacy do kregdw piersiowych, a od dotu do kg 10 5%

zeber, z warstwa ttuszczu i powiezi

RAZEM
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