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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOIENIA WRAZ Z WYCENA

Lp.

Nazwa i opis przedmiotu zaméwienia

Jednostka miary

llo$¢ zaméwionego
towaru

Cena netto
jednostkowa

Stawka VAT

Cena brutto
jednostkowa

Wartos¢ netto

Wartos¢ brutto

Szynka wedzona szynka drewnem wedzona, wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona, mieso wieprzowe
95%. Pakowane prézniowo

kg

70

5%

Szynka z beczki szynka wieprzowa wedzona, parzona. Szynka wieprzowa zawierajgca od 80% - 91%
miesa. Ksztatt uzalezniony od ksztattu miesnia i uformowania w siatce wedliniarskiej,powierzchnia czysta,
sucha. Struktura plastra o grubosci 3mm dosc¢ $cista, konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia
przekroju lekko wilgotna; niedopuszczalne skupiska galarety na przekroju oraz wyciek soku. Barwa
powierzchni wisniowa, miesa na przekroju rézowa. Niedopuszczalna nietypowa barwa miesni.
Wyczuwalny smak i zapach wedzenia, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy. Wyréb pakowany w atmosferze modyfikowanej (MAP). Masa netto ok. 1kg w zaleznosci od
wielkosci miesnia.

kg

70

5%

Szynka tradycyjna szynka wieprzowa, wedzona, parzona. Z miesa wieprzowego, ze 100g otrzymano 130g
migsa. Poddano peklowaniu zalewowemu, rolowaniu sznurkiem, wedzona, parzona. Struktura dos¢
Scista, konsystencja dos¢ krucha, soczysta, powierzchnia przekroju lekko wilgotna. Barwa na przekroju od
jasnorézowej do ciemno rézowej, powierzchnia od jasno do ciemnobrgzowej. Pakowane w folie
termokurczliwg do pakowania prézniowego.

kg

80

5%

topatka wedzona topatka wieprzowa grubo rozdrobniona, wedzona parzona. Wyréb w folii celulozowej
w formie podtuznych batonéw przewigzanych w poprzek sznurkiem. Struktura plastra o grubosci 3 mm
dos¢ Scista; konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna;dopuszczalne
niewielkie skupiska galarety w miejscu taczenia miesni; niedopuszczalny wyciek soku. Barwa miesni na
przekroju rézowa, charakterystyczna dla topatki wieprzowej peklowanej. Wyréb pakowany prézniowo.
Masa netto ok 1,6kg.

kg

40

5%

Krakowska parzona kietbasa wieprzowa o zawartosci miesa 66% S$rednio rozdrobniona, wedzona,
parzona. Wyréb w ostonce biatkowej srednicy 80 mm, powierzchnia czysta, ostonka powinna scisle
przylegac do farszu, powierzchnia gtadka. Surowce na przekroju réwnomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw zacieki ttuszczu, konsystencja charakterystyczna dla
kietbasy srednio rozdrobnionej. Barwa batonu jasnobrgzowa. Barwa miesni na przekroju rézowa,
ttuszczu-biata do kremowej, niedopuszczalna barwa szarozielona. Smak i zapach charakterystyczny dla
kietbasy wedzonej, parzonej. Dtugos¢ batonu ok. 28-30 cm, $rednica 80 cm. Pakowane w atmosferze
ochronnej. Masa netto ok 1,4kg.

kg

60

5%

Indyk w galarecie produkt przetworzony z migsa drobiowego z zelatyng wieprzowg parzony. Migso z
podudzi indyka gotowane 50%, zelatyna wieprzowa, w ostonce barierowej, dtugos¢ batony 20-25cm o
Srednicy 95cm, masa batonu ok. 1,5kg. Powierzchnia ostonki czysta, dopuszczalne niewielkie pecherze
powietrza i podcieki ttuszczu, konsystencja jedrna, zwarta,na przekroju dobrze widoczne, réwnomiernie
roztozone mieso, galareta przejrzysta, plastry grubosci 5 mm nie powinny rozpadac sie, smak i zapach
typowy dla uzytych surowcow i przypraw.

kg

20

5%

Szynka zrazowa wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona, z dodatkiem wody. Migso wieprzowe 78%.
Struktura plastra o grubosci 3mm dos¢ Scista, konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia przekroju
lekko wilgotna; niedopuszczalne skupiska galarety na przekroju oraz wyciek soku. Barwa powierzchni
wisniowa, miesa na przekroju rézowa. Niedopuszczalna nietypowa barwa miesni. Wyczuwalny smak i
zapach wedzenia, niedopuszczalny smak i zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy. Wyrdb
pakowany w atmosferze modyfikowanej (MAP). Masa netto w zaleznosci od wielkosci miesnia.

kg

60

5%
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Szynka ztota szynka wieprzowa z dodatkiem wody, wedzona, parzona. Element z szynki bez ttuszczu,
ksztatt uzalezniony od wielkosci miesnia. Wyrdb w siatce, pod siatka widoczny listek laurowy. Struktura
plastra o grubosci 3mm dos¢ Scista, dopuszcza sie nieznaczne rozdzielenie plastra w miejscach taczenia
migsni; konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna; niedopuszczalne skupiska
galarety na przekroju oraz wyciek soku. Barwa mies$ni na przekroju rézowa. Pakowana w atmosferze
ochronnej(MAP). Masa netto okoto 1,5kg.

kg

50

5%

Schab z wedzarni wyréb wieprzowy, wedzony, parzony zawiera wode. Zawiera 81% miesa. Ksztatt
uzalezniony od ksztattu miesnia i uzytej formy. Struktura plastra o grubosci 3mm dos$¢ Scista, dopuszcza
sie nieznaczne rozdzielenie plastra w miejscach taczenia miesni; konsystencja soczysta, krucha,
powierzchnia przekroju lekko wilgotna; niedopuszczalne skupiska galarety na przekroju oraz wyciek soku.
Barwa miesni na przekroju rézowa. Wyczuwalny zapach wedzenia niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Wyrdb pakowany prézniowo. Masa netto ok. 2kg.

kg

40

5%

10.

Kabanosy cienka, dtuga kietbasa, przyrzadzana z peklowanego miesa wieprzowego, starannie suszona i
wedzona. Ma ona suchg i rGwnomiernie pomarszczong powierzchnie. Z wierzchu sg ciemnoczerwone z
odcieniem wisniowym. W przekroju widoczne sg réwniez mocno czerwone kawatki miesa oraz jasne
kawatki ttuszczu. Ich cechg charakterystyczng jest smak peklowanej i pieczonej wieprzowiny oraz lekki
posmak wedzenia, kminku oraz pieprzu. Masa netto ok. 1kg. Pakowane prézniowo.

kg

10

5%

11.

Poledwica cyganska schab wieprzowy 78% ciemnowisnio-wej barwie, z delikatng okrywa ttuszczyku o
wyjatkowych walorach smakowych. Pakowany prézniowo.

kg

60

5%

12.

Schab cyganski wedzonka wyprodukowana ze schabu wieprzowego. Produkt parzony, wedzony o
charakterystycznej siatce. Ciemny kolor, aromat i smak wedzenia oraz uzytych przypraw. Masa netto ok.
2kg Pakowany prézniowo.

kg

50

5%

13.

Poledwica krucha produkt ze schabu wieprzowego, wedzony, parzony w siatce, kolor migsa rézowy.
Masa netto 1,4kg. Pakowany prézniowo.

kg

50

5%

14.

Paréwki delikatesowe wieprzowe 71% miesa, homogenizowane, wedzone, parzone w ostonce
celulozowej o $rednicy 17mm z nadrukiem o dtugosci ok. 19 cm stomkowo rézowej barwie uwedzenia.
Konsystencja jedrna Scista, smak i zapach charakterystyczny dla tego rodzaju wyrobdw, delikatny
wyczuwalny smak przypraw. Pakowane prézniowo. Masa netto ok1-1,5kg.

kg

250

5%

15.

Paréwki drobiowe indykpolki kietbasa drobiowa, drobno rozdrobniona, wedzona, parzona w ostonce
niejadalnej 84% miegso drobiowe z indyka w tym 25% miegso z piersi indyka. Baton dtugosci ok. 16 cm o
srednicy ok. 15mm.

kg

50

5%

16.

Salceson wiejski fopatka wieprzowa b/k 70%, woda, tkanka tgczna masa netto ok. 1,5 kg

kg

10

5%

17.

Salceson extra Chude wyselekcjonowane mieso wieprzowe i starannie dobrane przyprawy, masa netto
ok. 1,5 kg ostonka viscoflex

kg

10

5%

18.

Kietbasa wiejska kietbasa wieprzowo 83% - wotowa 7%, srednio rozdrobniona, wedzona parzona, w
ostonce naturalnej powinna $cisle przylegac¢ do farszu, dopuszcza sie niewielkie zawedzone wytryski
farszu na pojedynczych batonach. Niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikdw i zacieki ttuszczu i
galarety; konsystencja charakterystyczna dla kietbasy srednio rozdrobnionej wedzonej, pieczonej. Barwa
kietbasy po obrébce termicznej ciemno brgzowa. Smak i zapach charakterystyczny dla kietbasy wedzone;j
pieczonej, uzytych przypraw bez dodatku fosforandw, bez dodatkéw glutaminianu sodu.
Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Pakowana w atmosferze
ochronnej (MAP) masa netto ok. 1kg

kg

200

5%
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19.

Kietbasa schabowa krucha srednio rozdrobniona, parzona, wedzona, zawiera wode dodang, mieso
wieprzowe 90% w tym schab wieprzowy b\k 27%. Ostonka naturalna. Niedopuszczalne skupiska jednego
ze sktadnikéw i zacieki ttuszczu i galarety; konsystencja charakterystyczna dla kietbasy srednio
rozdrobnionej wedzonej, pieczonej. Barwa kietbasy po obrdébce termicznej ciemno brazowa. Smak i
zapach charakterystyczny dla kietbasy wedzonej pieczonej, uzytych przypraw bez dodatku fosforandw,
bez dodatkéw glutaminianu sodu. Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy. Pakowana w atmosferze gazu ochronnego.

kg

70

5%

20.

Kietbasa podwawelska ztota migso wieprzowe 94%. Kietbasa cienka w naturalnym jelicie wieprzowym,
wedzona, parzona, o bragzowej barwie powierzchni nadanej w wyniku procesu obrébki termicznej.
Opakowanie: map ok. 2,5kg

kg

50

5%

21.

Kietbasa wieprzowa z Podhala kietbasa srednio rozdrobniona, wieprzowa 85%, drobiowal5%, parzona,
wedzona, z dodatkiem biatka mleka. W ostonce naturalnej, powierzchnia czysta, sucha, lekko
pomarszczona, Scisle przylegajaca do farszu. Surowce réwnomiernie roztozone, na przekroju widoczne
kawatki migsa i ttuszczu. Masa netto ok. 1kg. Pakowana prézniowo.

kg

80

5%

22.

Karczek z beczki Karczek wieprzowy, marynowany, wedzony. Krucha i miekka konsystencja.

kg

10

5%

23.

Poledwica sopocka mnicha wieprzowa migso ze schabu, masa netto ok. 1,8kg

kg

100

5%

24.

Szynka ojca Grzegorza szynka wieprzowa, wedzona, parzona z dodatkiem wody. Migso wieprzowe 82%.
Ksztatt walcowaty uformowany siatka wedliniarska, srednia waga produktu ok. 2kg. Kolor miesa od
brunatnego do czarnego. Konsystencja na przekroju $cista, zwigzanie do$¢ dobre. Plasterki o 3mm nie
powinny sie rozpadac. Smak i zapach charakterystyczny dla szynki peklowanej, wedzonej, z
wyczuwalnym smakiem przypraw. Pakowany prézniowo.

kg

70

5%

25.

Schab ojca Grzegorza schab wieprzowy, wedzony, parzony z dodatkiem wody i biatka wieprzowego.
Mieso wieprzowe 82%. Ksztatt walcowaty uformowany siatka wedliniarskg. Masa netto ok. 1,7kg.
Konsystencja na przekroju $cista, zwigzanie dos$¢ dobre. Plasterki o 3mm nie powinny sie rozpadac¢. Smak
i zapach charakterystyczny dla miesa peklowanego, wedzonego, z wyczuwalnym smakiem przypraw.
Pakowany prézniowo.

kg

70

5%

26.

Salami wyborne wieprzowe drobno rozdrobnione, dojrzewajace, wedzona. Do wytworzenia 100g
produktu zuzyto 98g miesa wieprzowego.

kg

20

5%

27.

Szynka wieprzowa gotowana z dodatkiem wody, wedzona, parzona, z potaczonych kawatkéw miesa.
Mieso wieprzowe 65,8%. powierzchnia czysta, ostonka powinna scisle przylega¢ do farszu, powierzchnia
gtadka. Surowce na przekroju rownomiernie roztozona. Struktura plastra o grubosci 3mm dos¢ Scista,
konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna. Masa netto batonu ok 2,5kg.
Pakowana w atmosferze ochronnej.

kg

80

5%

28.

Mielonka tyrolska kietbasa wieprzowa, drobno rozdrobniona, parzona. Mieso wieprzowe 54%Produkt
blokowy o prostokatnym przekroju, pakowana w folie nie jadalng masa scisle przylegajaca do Scianek.

kg

40

5%

29.

Kietbasa zywiecka kietbasa wieprzowa grubo rozdrobniona, parzona, wedzona, podsuszana. Migso
wieprzowe 93%. Wyrdb w ostonce, powierzchnia czysta, ostonka powinna $cisle przylegaé do farszu,
powierzchnia gtadka. Surowce na przekroju réwnomiernie roztozone; niedopuszczalne skupiska jednego
ze sktadnikdw zacieki ttuszczu, konsystencja charakterystyczna dla kietbasy grubo rozdrobnionej. Masa
netto od 600g do 1kg Pakowana w atmosferze ochronnej.

kg

60

5%

30.

Boczek wedzony boczek wieprzowy 78,7%. Wedzony, parzony, peklowany, ze skora, bez zeberek, paski.

kg

20

5%

31.

Kaszanka gryczana kasza gryczana i podroby wieprzowe Sktad; rosot, kasza gryczana 17%, mieso
wieprzowe 12%, krew wieprzowa, ptuca wieprzowe, gtowizna wieprzowa bez kosci, ttuszcz, watroba
wieprzowa, tkanki taczne wieprzowe, kasza manna, smalec wieprzowy, cebula, sél, przyprawy. Pakowana
prézniowo. Ostonka jadalna.

kg

10

5%
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32.

Poledwica drobiowa z majerankiem z dodatkiem wieprzowiny, ksztatt uzalezniony od uzytej formy,
powierzchnia sucha, czysta. Struktura plastra o grubosci 3mm dos¢ Scista, dopuszcza sie nieznaczne
rozdzielenie plastra w miejscach fgczenia miesni; konsystencja soczysta, krucha niedopuszczalne skupiska
galarety na przekroju oraz wyciek soku. Barwa miesni na przekroju jasno rézowa, charakterystyczna dla
miesa drobiowego. Pakowany prézniowo. Masa netto ok. 2kg.

kg

20

5%

33.

Kurczak gotowany szynka drobiowa z fileta drobiowego 83,3% z dodatkiem biatka wieprzowego ,
parzona z potgczonych kawatkdw miesa. Powierzchnia batonu gtadka, czysta, sucha, ostonka scisle
przylegajgca do farszu. Smak i zapach charakterystyczny dla szynki drobiowej, parzonej i uzytych
przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

kg

20

5%

34

Szynka Prosciutto di Parma, szynka parmeniska. Lekko solona, bez konserwantéw Szynka Parmenska
wieprzowa surowa dojrzewajaca. Pakowana 70-100g w plastrach.

kg

5%

RAZEM
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